Carte de

ontides

@a/u,o/ﬁe de twile W YAL NOS HOIND, DACE ﬁww 14,50

Safa&a « £q, @OM/L de Xive »(bwf@gm a’ud/bérw/) 18,00
Foie grao doie fail maison an chulney de furite 17,50

(.Dfoé/m@ de polivon b JZO/W, , podle 13,50
P gras p ’
%A@KQ/A/ de munater aux olies W 14,50

ga/zaxrv&ojge de MW/ en S
au bewre blanc 15,00

gojujo/tm &’mx/a/vﬂ,o/l’/a o %/O[ZL’O/@/%&(%M/GE&),

aux g/gamm de Jo/oszau/x 10,00
gjoxi/o/w/m,
@o@gée de oo/q/l,wmm SM—Sa@clm,

Crome de cipes of cilrons confits 24,00
et o I »Outolail » 23,00

Goe/m de Ga/@/v%awa, anx féﬂ/tmm, « dbamines » 22,60



%dmwm@,omdmw,

5%/0/11/ o/egoznﬂao,a/w/o/n, mmwmwblﬁwl&e@am

"Oiandes

« gf@w,ogwjoﬁmwﬁaa » Oe AR, o/a/gaza/e 15,00
Sozwui/o/ &’aﬂm@axu a faztf J&w/i/a/, féﬂ/imm, o g(:oolzue/wgmg, 23,00
gbﬁd mxvg/rw/n Je Wedu,damce amx m/O/z/i/KKe/b, 24,00
Filet de boonf el foie gras 3 oie podléa 26,50
GS vieme de Js/i/rvhaa/e whie el sa concassiée &,e'ﬂo/i/ow/ 23,60
@gli(mmé@ de hevenil au J:)/o/bi/w/n A J:)/O/VL% Jo/oog\éw 24 50
80&0@@ de volaille & la caeme, Kéﬂmwm, ou oi]o,a,ax%(&a maidon
Glace on monsse an chocolal au dessert 10,00
Qasiette de fromages 7,00

ot confia 3 sgfantines 7,50

Desserts

Mounsoe an chocolat 6,00
%a/\}awom aux W, wonges 7,00
Oan[ZW/wn comme 4 fa , grgamf/wxﬁm, sauce caramel 9,00
Fondant au chocolat latlente de 15 minutes) 9,00
80%3/@ de M ?mxix@ A «kwuim 8,00
gi/va/wm a fa cime de Yone 8,00

gmﬂfaw{?wbe de noix 4 fa de hocolak 9,00
g)aﬂ;a/vli s & Pa mandarine i U 9,00
Srich ou café afoacien 10,50






