
 
 
 

    

Menu à 45 euros  
 

FFFFoie Gras d’oie et chutney de fruits 
****    

NNNNoix de Saint-Jacques poêlées  
crème de cèpes et citrons confits 

****    
Feuillantine de noix à la ganache de chocolat 

 

Menu à 39 euros 
 

 

Farandole de champignons en soufflé 
Au beurre blanc 

****    
    

SSSSouris d’agneau à l’ail frais ,légumes du Kochersberg 
****    

Bavarois aux fruits rouges 



 
 

Menu à 29 euros  
 

Presskopf fait maison et sa vinaigrette Vierling 
Ou 

Crème de potiron au foie gras d’oie poêlé 
****    

« FFFFleischschnackas » de veau, salade  
                              ****    

Mousse au chocolat 
    

                 
 


